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《农产食品贮运加工》是食品质量与安全专业本科生的专业核心课，其主

要讲述农产品加工及贮运原理及技术。本课程主要包括农产加工原料的预

处理、干制品加工、罐藏工艺 、农产品糖制工艺、蔬菜腌制工艺、农产品

速冻工艺、农产品制汁工艺、农产品综合利用、农产品品质劣变的原因，

农产品贮藏运输的原理、方法技术和操作要点等内容。 

 

 


